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Budete potrebovat

Priprava receptu

400 g udeného masa

1 makka klobasa

1 velka cibula

6 rozkov

60 ml vyvaru z udeného masa
60 ml mlieka

5 vajicok



3 PL struhanky

2 PL Vitana petrzlenovej viiate

¥, CL Vitana mletého &ierneho korenia
% CL Vitana muskatového orieska

Udené maso a klobasu uvarime domékka a nakrajame nadrobno spolu
s rozkami a cibulfou. ZmieSame mlieko, vyvar, rozSlahané vajicka,
petrzlenovu vnat, Cierne korenie a muskatovy orieSok. Zmes pridame k
nakrajanym rozkom a masu. Pridame struhanku a vypracujeme
kompaktnu lepkavu zmes. Ak je to potrebné, dosolime. Zmes
natlacime do formy na chlebik a pecieme pri teplote 180 °C cca 40
minut.



